Rollos de Naranja
1 Receta de Masa para Pan Especial crudo

1 receta de Melaza de Naranja

1 cucharada de cáscara de naranja rallada

Poco de margarina

Procedimiento:

Mezcle la cascara de naranja rallada con la masa de pan ya levantada.  Con un rodillo estire la masa como de 1cm. de espesor.  Junte margarina a la capa de masa.  Enrolle la masa y corte en pedazos de 3 cms. de grosor.  En un molde hondo engrasado ponga la Melaza de Naranja y encima coloque las rodajas de masa.  Déjelas subir hasta doblar su tamaño, como 45 minutos más o menos.  Hornee a 350˚F (180˚C) durante más o menos 30 minutos.  Sáquelos del horno y colóquelos volteados enseguida sobre un plato llano, de modo que la melaza quede encima.
