Salsa de Tomate 
(para pizza, Lasaña y Spaguetti)

Ingredientes:

15 oz. Tomates enlatados
1 cebolla picada

1 pimiento verde picado

½ taza de apio picado

½ taza de aceitunas en rodajas

¼ taza de maíz dulce
1 cda. de Hojuelas de perejil secas
1 cdta. de sal

1 cdta. de albahaca

½ cda. de sazonador italiano

2 ½ cda. de Maicena disuelta en ¼ taza de agua fría

1 cdta.  de aceite de oliva extra virgen

3 dientes de ajo picados

Procedimiento:

Sofría la cebolla, el pimiento y el apio en un poquito de agua.
Agregue los tomates enlatados, póngalo a hervir y cocínelo a fuego lento durante 15 minutos

Agregue los demás ingredientes, agite con fuerza por 10 minutos para evitar que se formen grumos.
No lo cocine demasiado porque perderá su sabor dulce y necesitara entonces añadir  un poquito de miel u otro endulzador.

Llena 6 tazas

