Tahini Sauce for Falafels
½ taza tahihi
1 taza de garbanzos cocidos

6 cdas jugo de limón

1 diente de ajo molido

o ½ cdta de ajo en polvo

3 cdas salsa soya

Agua según sea necesario.

Mezcle todos los ingredientes, añada agua hasta tener el espesor deseado.  Abra el pan pita en la mitad como bolsillos y difunda o riegue el fondo con mayonesa de soya.  Llene con lechuga picada o repollo rayado, y 4 bolas falafel cubierto con rodajas de aceitunas, tomates picados, cebollas, pimientos y pepinos.  Rocíe con 2-3 cucharadas de salsa Tahini.
